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| Definition 1 Food loss and waste

Food loss and waste (FLW) refers to a decrease, atf all sfages of the food chain from harvest
fo consumpdion in mass, of food that was originally intended for human consumption,
regardless of the cause.

Food losses [FL) refers to a decrease, af aif stages of the food chain prior to the consumer
Teval, in mass, of food that was originally intendad for human consumption, regardless of the
Ccause.

Food waste (FW) refers to food appropriate for human consumption being discarded or left to
=spoil at conzsumer level — regardless of the cause.

Food quality loss or waste (FRLW) refers to the decrease of a quality attribute of food
(nutritiam, aspect, etc ). linked to the degradation of the product, at all stages of the food chain
from harvest to consumption.

Definicion 1 Perdidas y desperdicio de alimentos |

Las pérdidas y el desperdicio de alimentos (PDA) hacen referencia a una disminucion de la
masa de alimentos destinados orginalmente al consumo humano, independisntemente de la
causa y en fodas laz fases de la cadena afimentans, desde i3 cosecha hasts &f conzsumo.

Las perdidas de alimentos hacen referencia a una disminucion de la masa de alimentos
destinados originalmente al consumo humano, independientermente de |a causa y en fodae las
fazes de la cadena alimentana anfes del ambifo de consumo.

El desperdicio de alimentos hace referenda a los alimentos apropiados para el consuma
humano gue se descartan o se delerioran en el ambifo del consumidor, independientemente
de la causa.

La pérdida o el desperdicio de la calidad de los alimentos (PDCA) s refiere a la
disminucion de un atributo cualitativo de los alimentos (nutricion, aspecio. eic.) debido a la
degradacion del producto en todas las fases de la cadena alimentaria, desde |a cosecha hasta
2l consumo.
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Schematic representation of the definition of food losses and waste along the
food chain
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Food Waste

Moving towards Sustainable
Development Goal 12.3

EU Platform on Food Losses and

Commissioner Andriukaitis
14 June 2017, Brussels

Health and
Food Safety

ES 2016

Informe Especial

(2
o * TRIBUNAL
DE CUENTAS
EVROPEQ

Nw 3 I
La lucha contra el

despilfarro de alimentos:
una oportunidad para la UE
de hacer mas eficiente el
empleo de recursos en la
cadena de suministro
alimentario

(presentado con arreglo al articulo 287, apartado 4,
parrafo sequndo, del TFUE)
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Cuadro 1 - Proporcidn del despilfarro de alimentos durante las distintas etapas de |a
cadena de suministro alimentario seguin varios estudios’ (en %)

FAO Foodspill FH Miinster | Bio Intelligence Fusions’
(Europa) (Finlandia) (Alemania) Service (UE) (UE)

Sector de la 23 19-23 22 34,2 14
produccién

Sector de la 17 17-20 36 19,5 19
transformacién

Sector minorista 9 30-32 3 T § 17
Consumidores 52 28-31 40 41,2 53

(pagina 21).

Analisis del Instituto de Recursos Mundiales basado en «Pérdidas y desperdicio de alimentos en el mundo:
alcance, causas y prevencién» (2011), FAD, Roma, junio de 2013. http://www.mtt.fi/foodspill, 2011;
https://www.fh-muenster.de/isun/lebensmittelabfall-projekte.php, 2012; ITAS-calculations based on the
SIK-methodology (Gustavsson et al,, 2013); FUSIONS, Estimates of European food waste levels, 2016.

En el estudio se reconoce que cexiste un alto nivel de incertidumbre sobre esta estimacidn» (pagina 27). En
especial sobre los datos del sector de la produccion, puesto que las estimaciones se basan Unicamente en
datos de seis paises y «probablemente las incertidumbres previstas del 217 % se han subestimado»

Situations that generate food waste and food losses along the food supply chain

-

]

=

o

[ Production
(including post-harvest
‘handling and storage)

\\%

Processing

\/

Mortality of animals (on-farm or during transport); Fish discards; Loss of milk due to mastitis;
Crops not fully harvested or green-harvested; Product damage during harvest, storage or transport;
Products sorted out due to cosmetic requirements; Unpredictable changes of contract terms

not sold

Process losses (peeling, washing, slicing, boiling, etc.); Wastes from plant shut-down/washings,
spillage, spoilage; Product damage during storage; Suppliers having to take back products that were

Source: European Court of Auditors.
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llustracién 2 — Situaciones que provocan despilfarro o pérdida de alimentos a lo largo de

toda la cadena de suministro alimentario

F'roduc_c':lon Mortalidad de los animales (en la granja o durante el transporte); descartes de pesca; pérdida
(gestlon y de la produccién |dctea debido a mastitis;
almacenamiento cultivos no totalmente cosechados o cosecha en verde; daiios a los productos durante la
posterior ala cosecha, el almacenamiento o el transporte; productos clasificados segin exigencias

estéticas; cambios impredecibles de los términos contractuales
cosecha)

\/ E rdidas en el proceso (por pelar, lavar, trocear, hervir, e'(c,l; residuos de cierre o limpieza de

plantas, vertido, deterioro; dafios en |os productos durante el almacenamiento; proveedores

Transformacion que tienen que retirar productos gue no se han vendido

\/

\/

Minorista

|Fema de vencimiento en el almacén o en \iemia[ productos no vendidos a pesar de
™ = 5;

glacal el pe :
productos clasificados segun exigencias estéticas

\/

\/

Consumidores

\/

Fuente: Tribunal de Cuentas Europeo.
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Proyecto
Pack4Food —

“Food loss and
packaging”.
Public Waste
Agency of
Flanders
(OVAM)
(Flandes,
Bélgica) -
2015.

1.2

Definition of food loss

The following working definition of the Interdepartmental Food Loss Workgroup of the Flemish
Government is used in this study:

‘Food loss is every reduction of foodstuff available for human consumption, which
occurs in the food chain, from harvest up to and including consumption’ Foodstuff raw
materials and products also contain a portion of non-edible bicmass, which is freed up during
the production/processing of food preducts or from consumption. We call these by-products.
Both food loss, in the event that it cannot be avoided, as well as by-products, can still be
assessed in some way with preservation of quality in mind. For more explanation on this
definition and the conceptual framework of food loss and by-products, see the synoptic
document of the Flemish Government ‘Food Loss in Flanders' (2012). Thus, whenever there is

mention of percentages of food losses or loss, it is only dealing with the edible portion
conforming to the abovementioned definition and not about the by-products. This sfudy focuses
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PREMISAS DEL ESTUDIO (OVAM, 2015):

»EN EL PASADO, SE FOCALIZARON ACCIONES EN LA PREVENCION (REDUCCION
EN ORIGEN) Y RECICLADO DE LOS ENVASES.

»>EN LOS ULTIMOS ANOS SE PRESTA MAS ATENCION A LA RELACION ENTRE LAS
PERDIDAS DE ALIMENTOS Y EL IMPACTO AMBIENTAL DEL ENVASE POST-USO.

»SIN EMBARGO, LA FUNCION PRIMARIA DEL ENVASE ALIMENTARIO SIGUE
SIENDO LAPROTECCION DEL ALIMENTO.

»EL IMPACTO AMBIENTAL ALO LARGO DEL CICLO DE VIDA DEL PRODUCTO, ES,
EN LA MAYOR PARTE DE LOS CASOS, MAYOR QUE LA DEL ENVASE EN SI MISMO.

>SI UN ENVASE INNOVADOR PUEDE CONTRIBUIR A UNA MENOR PERDIDA DE
ALIMENTOS, ENTONCES ESTE MENOR IMPACTO AMBIENTAL, SE PUEDE
COMPENSAR POR EL IMPACTO AMBIENTAL EXTRA DEL NUEVO ENVASE (TRADE-
OFF POINT).

carne envasada en envase activo con atmosfera modificada

carne envasada al vacio (MAP)

LA PARADOJA DEL PACKAGING DE ALIMENTOS:

1- Un aumento de la minima cantidad de material de
packaging que cumple su funcién de proteccion del
alimento, se percibe rapidamente como “sobre-packaging”,
y la atencién se focaliza en los residuos del envase
alimentario.

2- Con poco material de packaging, que no cumple su
funcién de proteccion, la atencion se localiza en la pérdida
de alimentos.

El disefio de packaging 6ptimo se basa en el trade-off point,
es decir, en la cantidad justa de material de envase que se
debe usar para proteger adecuadamente al alimento. Este
concepto se ilustra con la curva de Soras (OVAM, 2013).
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OPPORTUNITIES AND LIMITATION OF
PACKAGING TO REDUCE FOOD LOSSES

ILSI PACKAGING SYMPOSIUM
NOVEMBER 18ST 2016
Barcelona

An Vermeulen, Kurt De Mey and Peter Ragaert
> Pack4Food, Gent, Belgium

Gentileza: Dra. An Vermeulen — Pack4Food, Bélgica.

FOOD LOSSES AND PACKAGING
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OBJETIVO ESPECIFICO DEL ESTUDIO (OVAM, 2015):
Determinar cudl es la relacion entre la pérdida de alimento y el
envase a lo largo de la cadena de valor en todas las fases del
ciclo de vida del producto.

Bases del célculo del trade-off:

F: impacto ambiental relacionado con el consumo del alimento
L: impacto ambiental relacionado con la pérdida del alimento
P: impacto ambiental relacionado con el envase alimentario

1: sistema de envasado 1

2: sistema de envasado 2

F+L1+P1>F+L2+P2
si F es igual en ambos casos:

L1-1L2 > P2-P1

A B

F identical F not identical

e 1
E—ﬂ»g,p, 7fP,?r.“}J-{F,'+P]_J

Systom 1 Systom 2 System 1 System 3

®Food intake ()  Packaging (P) M Food foss |L)

Figure 6: lllustrative example

Situacién A (un mismo producto (igual F) envasado en dos sistemas distintos
(P1y P2)): L1 se puede se puede calcular cuantitativamente en base a datos;
L2 se puede estimar cualitativamente; (P2 - P1) es la diferencia de impacto del
envase que en términos absolutos, minimamente debe ser compensada por una
disminucion del impacto de la pérdida de alimento.

Situacion B (un alimento procesado de dos formas distintas, envasado en dos
envases distintos): por ejemplo, conserva de arvejas y arvejas congeladas.

08/08/2017
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